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Uma rede pelo fim do desperdicio

Entidades governamenais e nao governamentais buscam solugées no Brasil

DA REDACAO

Segundo dados da Organizacao
das Nacoes Unidas para Agri-
cultura e Alimentacao (FAO/
ONU), cerca de um terco dos
alimentos produzidos do mundo
sdo desperdicados ou perdidos.
Essa quantidade seria suficiente
para satisfazer as necessidades
alimentares do planeta. Diante
desse cenario, em 30 de novem-
bro foi lancada no Pais a Rede
Save Food Brasil. Retine cerca de
60 atores governamentais e nao
governamentais, que atuam na
cadeia de alimentos, para buscar
solucdes para a redugao das perdas
e desperdicios.

O langamento foi promovidono
RefettoRio Gastromotivano Rio de
Janeiro, comapoio institucional da
Organizacao das Nacoes Unidas
paraaAlimentacdo ea Agricultura
(FAO/ONU), Embrapa, WWE,
WRI e GS&MD.

A Rede Save Food Brasil esta
alinhada a iniciativa global Save
Food, idealizada pela FAO/ONU
em conjunto com a drea privada,
para sensibilizar e conscientizar
asociedade. Atua na perspectiva
da Agenda 2030 para o Desen-
volvimento Sustentavel da ONU,
que pretende reduzir pela metade
o desperdicio de alimentos per
capita mundial, nos niveis de
varejo e do consumidor, e re-
duzir as perdas de alimentos ao
longo das cadeias de producao
e abastecimento, incluindo as
perdas pos-colheita.

“Quando buscamos um mundo
livre de pobreza, fome e desnu-
tricdo precisamos trabalhar para
modificar os sistemas agroalimen-
tares, a fim de reduzir as perdas
e os desperdicios de alimentos”,
disse Tania Santivanez, do es-
critério da FAO/ONU América
Latina, naabertura do evento. “E
uma questdo de justica social”,
completou.
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0 combate a perdas em toda a cadeia sera fundamental para alimentar 9,2 bilhoes de pessoas no mundo em 2050

Estimativas de crescimento de-
mogréfico indicam que, em 2050, a
populacdo mundial chegard a 9,2
bilhdes de pessoas. Para abastecer
o planeta seria preciso aumentar
a oferta de alimentos em cerca
de 50% ou 60%. “Nao ha condi-
¢des ambientais para se produzir
tanto, o planeta estd no limite. A
solugdo entdo ¢é trabalhar para
combater perdas e desperdicios de
alimentos, por meio da sinergia,
cooperacdo e comunicacio, como
pretende a Save Food Brasil”,
aponta o professor Walter Belik,
da Universidade de Campinas.

Apos seis meses do langamento
do site, a Rede Save Food Brasil

ja sensibilizou 50 organizagdes e
mantém 230 membros cadastra-
dos, provenientes de 10 estados
brasileiros. “Queremos agora
comecar a registrar experiéncias
locais, construir agendasregionais,
tornar publicas as informagdes
sobre esse tema e conectar cada
vez mais as pessoas engajados
nessa causa”, conta Alcione Silva,
daStart Up Conecting Food e uma
das lideres da Rede.

Pos-colheita - Ha mais de vinte
anos, a equipe de pds-colheita
da Embrapa Agroindustria de
Alimentos desenvolve pesquisas
e capacitagdo para mitigar as

perdas de alimentos no campo.
“Acompanho esse problema ha
anos e observo que, em muitos
casos, algumas adequagdes téc-
nicas, capacitacao dos agentes
envolvidos e transferéncia de
tecnologias e conhecimentos
podem trazer grandes resultados.
Tudo comeca, contudo, com a
educacdo das novas geracoes
para gerar uma conscientizacao
sobre a utilizagao racional dos
recursos naturais do planeta,
como agua e alimentos”, afirma
Antonio Gomes, pesquisador
da Embrapa Agroindustria de
Alimentos. Com informagdes
da Embrapa.
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