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m projeto de mestrado
l | de Leticia Chaves Fer-
reira Dias, defendidono
Biologia (IB) da Unicamp e ori-
entado pela professora Dagmar
Ruth Stach-Machado, pode ino-
var os métodos utilizados até
hoje para combater a “tristeza
dos citros” (CTV), uma das do-
engcas virais de maior importan-
cia econdmica da citricultura
mundial. Leticia desenvolveu
técnicas eficientes paraum diag-
nosticorapido e seguro que pos-
sibilita ao produtor detectar a
planta infectada pelo CTV, e-
limina-la e tomar providéncias
paraimpedir dano maior a plan-
tacao.

O exame imunodiagndstico
desenvolvido pela pesquisado-
ra foi testado diretamente em
plantas contaminadas com o
"virus da tristeza’. A base do di-
agnostico é a produgado de
anticorpos monoclonais especi-
ficos que detectam a presenca de

particulas viraisem
amostras de planta.

Nova “ /

o Quantomaisespe-
tecnica  cifico for o anticor-
elimina po, mais preciso € o

planta resgl.tado”, explica
. Leticia.
sadora, todos os tes-

tesrealizadosindicarama presen-
¢a do virus. O trabalho, na opi-
nido dela, é de grande valia para
acitriculturabrasileira, ja que os
anticorpos desenvolvidos po-
dem ser utilizados por industri-
as citricas ou pequenos citricul-
toresna deteccdo de CTV emsu-
as plantagdes.

Dificuldades —Forammuitas
asdificuldades paraesclarecera
diversidade genéticado virusda
tristeza nos anos 1930 e 1940,
quando o pulgao preto o transmi-
tiu aos pomares brasileiros pro-
vocando a destruicao total das
plantagdes de citros. O primeiro
trabalho de controle foi desenvol-
vido pelo Instituto Agronémico
de Campinas (IAC), quandoseus
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Pesquisadores do IB ajudam a combater doenca viral da citricultura

A “tristeza dos citros’
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Jorge Vega e Célia Grassi, do IB: meta é proteger outras culturas, além da laranja péra

pesquisadores propuseram a
substituicao da raiz de laranja
azedaenxertadaem laranja péra
pela raiz de limao-cravo, que é
menos sensivel ao CTV. A partir
disso, conseguiram assegurar a
estabilidade dos pomares.
“Atualmente o produtor con-
vive com o virus usando técni-
cas como protecao cruzada, de-
senvolvidanoIAC, que consiste
em infectar a planta com uma
formabenigna do virus paraim-
pedir a infeccdo pelas formas
mais severas do CTV”, afirmao

professor Jorge Vega, do Depar-
tamento de Fisiologia Vegetal
do IB da Unicamp.

Isolados fracos — Uma tese
de doutorado orientada por Ve-
ga levou a identificagdo de ca-
racteres bioquimicos das plan-
tasinfectadas que permitem di-
ferenciarisolados fracos e fortes
de CTV. O objetivo, segundo a
autora Célia Regina Baptista
Grassi, foi facilitar a procura de
isolados mais fracos do virus que
sejam protetivos para diversas

variedades e espécies de citros.
A pesquisa desenvolvida na
Unicamp € uma contribui¢do ao
trabalho do IAC para detecgao
deisolados fracos. Célia Grassi
explica que, atualmente, para
conhecer as caracteristicas de
um virus — se é forte ou fraco —
€ preciso esperar a planta cres-
cer até comecar a produzir fru-
tos. Aidéiaé queatécnicade pro-
te¢do possa ser usada em outras
variedades de citros. Até o mo-
mento, somente a laranja péra é
protegida com esta tecnologia.

Maionese com 50% a menos de gordura
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ma maionese light com

I | 50% a menos de gordu-
raqueonormal e semal-
teragdes na qualidade e nas ca-
racteristicas sensoriais foi desen-

volvida pela engenharia

Maria Aparecida Vieira (Quarenta .
Teixeira. O produtoresul- 3
tou da tese de doutorado |]I‘ll!ﬂl_l|lll‘08 i
“Amidos quimicamente Ilal'lllill!a_l'alll
modificadosempregados  (a andlise
nasubstituiciodegordu-  gapeppial

ra em alimentos”, traba-

lho orientado pelo professor Cé-
sar Ciacco e co-orientado pela
professora Débora Tavares, e rea-
lizadono Departamento de Tec-
nologia de Alimentos da Facul-
dade de Engenharia de Alimen-
tos (FEA).

Maria Aparecida chegou asin-
tese atraves de algumas modifi-
cagdes feitas com amido de man-
dioca e demilho. Elaestudou os
efeitos destas modificacdes qui-
micas na estrutura, nas caracte-
risticas fisico-quimicasenas pro-
priedades funcionais, sensoriais
e nutricionais de amidos, quan-
do utilizados como substitutos
de gordura.

Durante o processo, o amido

adquiriu caracteristicas apola-
res, ou seja, além de interagir
com a agua, ele passou a inte-
ragir também com o 6leo. Isso
permitiu que este segundo ele-
mento — o dleo —fosse substitu-
idopelaagua, reduzindo ainda
mais a quantidade de gordura.

O novo produto ndo se mos-
trou tdxico ao organismo duran-
te os testesem ratos. E, segundo
a pesquisadora, a solugao pode
seraplicada com sucessonasubs-
tituicdo da gordura. Entretanto,
ela salienta que a analise senso-

) Maria

| Aparecida
Teixeiraem
laboratorio
da FEA:
método pode
ser aplicado
em outros
alimentos

rial mostrou que um tnico po-
rém: oamido aindaé insuficiente
parasubstituir todos os atributos
associados a gordura, que possui
propriedades responsaveis que
dao gosto, volume e cremosida-
deaoalimento. Nesse caso espe-
cifico, aengenheira sugere uma
combinacgao de substitutos de
gordura, como aadigao do ami-
do, porexemplo, ede outrasubs-
tancia capaz de conferir sabor ao
produto.

Aceitacdo — Quarenta prova-

dores—alunos, professorese fun-
ciondrios—participaram da ané-
lise sensorial da maionese mo-
dificada. De acordo com a ana-
lise, o derivado que melhor subs-
tituiu a gordura foi o amido de
mandioca. O produto fabricado
com este substituto recebeu um
nivel de aceita¢gdo maior que os
demais, ndo diferindo da maio-
nese-padrao em termos de apa-
réncia.

Apesardeterescolhidoamaio-
nese para a investigagao, Maria
Aparecidaexplicaque poderia ter
adotado qualquer outro alimen-
toem que se substituissea gordu-
ra. “Mas o dominio da maione-
se é extenso, podendo ser mistu-
rada tranqtiilamente aintimeros
molhos e temperos, além de ter
um prego relativamente baixo e
arcar com ummenor teor de gor-
dura, como revelado nesta pes-
quisa”.

Aengenheirainforma que édi-
ficil conseguir uma alimentagao
absolutamente sem gordura. Por-
tanto, o resultado alcancadoja é
um avangoimportante, sobretu-
do para uma sociedade que se
preocupa muito em diminuir a
gordura dos alimentos para evi-
tarasdoengas cardiovascularese
paramelhorar a estética pessoal.

P A‘ NEL DA SEMANA

Ciéncias nas Férias — Projeto Ci-
éncias nas Férias recebe inscrigdes
até dia 11 (segunda-feira). Trata-se
de um programa de estagio em ci-
éncia instituido pela Pro-Reitoria de
Pesquisa (PRP) da Unicamp e diri-
gido a alunos da rede publica de en-
sino médio, comegca a funcionar a
partir de janeiro e pretende atrair alu-
nos com um talento especial para a
pesquisa. As informacdes a respei-
to estdo no site www.prp.unicamp.br/
cienciasnasférias.

Mecatronica — Acontece de 11 a
15 (segunda a sexta-feira), no Cen-
tro de Convencdes, 0 2° Encontro
Nacional de Mecatronica. O objeti-
VO € reunir os jovens alunos para tro-
ca de informac@es na érea que for-
mou poucos profissionais no Brasil.
A comissdo organizadora espera
receber cerca de 800 estudantes de
todo pais. Mais informagées no site
www.eneca.com.br.

Software — Curso de Geréncia de
Configuragéo de Software no dia 11
(segunda-feira) no Centro de Pes-
quisas Renato Archer (Cenpra). A
promogdo é do Nucleo Softex Cam-
pinas. O Cenpra fica na Rodovia
Dom Pedro |, km 143,6, Bairro dos
Amarais. Informacdes e inscrigoes:
(19) 3287-7060 ou tibeti@cps.sof-
tex.br.

Informatica - O Centro de Com-
putacdo da Unicamp e a Agéncia
para a Formagdo Profissional da
Unicamp estdo oferecendo no més
de novembro, mais turmas do Auto-
estudo “Introdugdo a Informatica”. O
treinamento visa atender as pesso-
as que nunca usaram um computa-
dor, e que precisam utiliza-lo. Datas
e periodos disponiveis em www.ccu-
ec.unicamp.br/treinamentos/auto-
estudos/programacao/prog_autoes-
tudo.html. Interessados agendar ho-
rario com Rita ou Evelin pelos tele-
fones 3788-2258 ou 3788-2259 até
dia 13 (quarta-feira).

Triagem auditiva — Palestra “Tri-
agem Auditiva Neonatal” com a pro-
fessora Marisa Frasson de Azeve-
do, da Universidade Federal de Sdo
Paulo dia 13 (quarta-feira), no Anfi-
teatro 1 (Legolandia). Informagdes:
3788-8814 com Alcides.

Eleicdes HC - Inscri¢Bes de can-
didatos nos dias 13 e 14 (quarta e
quinta-feira). No dia 20 de novem-
bro haverd um debate com os ins-
critos e as eleicbes acontecem dia
27 e 28 de novembro. A apuracdo
ocorre no dia 28, a partir das 17h30.

Pesquisa em Educacéo - Pales-
tra “Tendéncias P6s-Modernas e
Pesquisa em Educacéo”, com pro-
fessor Silvio Donizetti de Oliveira
Gallo, da Faculdade de Educacéo,
dia 13 (quarta-feira), as 19 horas, na
Sala de Defesa de Teses (2° andar
— bloco C).

Pés-Graduagdo — Mesa Redon-
da “30 anos de Pesquisa e Pos-Gra-
duacéo em Educacdo: o registro da
Pesquisa na Faculdade de Educa-
cdo da UNICAMP”, com professor
José Baia Horta, dia 14 (quinta-fei-
ra), as 9 horas, no Saldo Nobre da
FE. Realizagdo: comisséo de Pés-
Graduagéo FE

Ciéncias Sociais e Saude — Pa-
lestra “Ciéncias Sociais e Salde: as-
pectos histdricos”, com professor
Everaldo Duarte Nunes, da Facul-
dade de Ciéncias Médicas, dia 14
(quinta-feira), as 9 horas, na Sala
LLO8 (térreo — bloco D)

Educacdo na area de salde —
Mesa Redonda “Problematizando a
educacdo continuada na area da
salde”, com os professores Luciane
Maria Pezzato (Campinas), Marcia
do Nascimento V. Antunes (Univer-
sidade Séo Francisco), Nelson Fe-
lice de Barros (Santa Casa de Mi-
sericordia de S&o Paulo), Guilherme
do Val Toledo (FE-Unicamp). Dia 14
(quinta-feira), as 14 horas, Sala de
Defesa de Tese (2° andar - bloco C).

Acupuntura — 3° Simpésio de A-
cupuntura da Unicamp e 1° Encontro
Internacional de Acupuntura, dias 15
e 16 (sexta-feira e sabado), no Anfi-
teatro Nobre da FCM. Realizag&o:
Faculdade de Ciéncias Médicas -
Unicamp e Brasil Oriente Lab. Tra-
ding. Informagdes: (19) 3254-3316 ou
naturalmed@naturalmed.com.br.



