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Especialistas pregam fortalecimento do setor, que foi responsavel por 27% do PIB em 2001

Agronegocio tem sua licao de casa

Foto: Nerivelton Aradjo/AAN

MANUEL ALVES FILHO
manuel@reitoria.unicamp.br

abertura dos mercados a-
A gricolas por parte dos pai-

ses desenvolvidos, condi-
¢do indispensavel ao enfren-
tamento do caos social mundi-
al, devera concretizar, enfim, a
profecia segundo a qual o Bra-
sil se transformara no celeiro do
mundo. Mas para que isso acon-
tega, o paisteraque trabalhar para
fortalecer o agronegdcio, setor
que em 2001 respondeu por 27%
do Produto Interno Bruto (PIB)
e apresentou um su-
perdavit da ordem de

pel fundamental no crescimen-
to do agronegdcio brasileiro,
oferecendo aporte nas areas da
pesquisa, tecnologia e inovagéo.
Ele lembra que a producéo na-
cional de gréos passou, nos Ul-
timos 12 anos, de 57 milh&es
para 100 milhdes de toneladas,
contraumaexpansdo de apenas
3% da area plantada.

Isso se deve ao uso da tecno-
logia, geradaem parte nos labo-
ratérios das universidades. Mas
o desafio de assegurar alimen-
to para todas as pessoas ainda
ndo foi vencido. Segundo pro-
jecdes da Organizacdo das Na-

¢des Unidas para A-
griculturae Alimen-

US$ 19 bilhGes na ba- i tacio (FAO). em
lanca comercial. Aopi- PI’OdUtIVIdadOE 20925 o Enunc}b tera
nidgoédeRobertoRo-  gumentou 60% g 3 bilhaes de habi-
drigues, presidente da racas tantes, que necessi-
Associagao Brasileira grac tardo de 4 bilhdes de
de Agrobusiness (A- ao emprego toneladas de comi-

bag), que participou
doISeminéario AUni-
versidade e 0 Agrone-
gocio, realizado no ul-
timo dia 23 de setembro, no Cen-
tro de Convengdes da Unicamp.
O evento foi promovido pela
Faculdade de Engenhariade A-
limentos (FEA), Faculdade de
Engenharia Agricola (Feagri) e
Coordenadoria de RelacBes Ins-
titucionais e Internacionais (Co-
ri).

De acordo com Rodrigues, a
despeito de apresentar uma sé-
rie de fatores favoraveis, como a
disponibilidade de agua e de 90
milhGes de hectares livres de
areas agricultaveis, o pais ainda
nao fez a licdo de casa. “A nossa
preparagdo paraesse cenario de
aberturacomercial, que eu acre-
dito esteja preste a acontecer,
nédo tem sido a ideal”, afirma.
Conforme o presidente da Abag,
o Brasil sofreu um processo de
transicdo marcante. De uma na-
¢do fechada, comalto indice de
inflacdo e com um governo in-
tervencionista, assumiu a con-
dicdo de uma nagdo “arromba-
da”, com inflagdo domadae um
governo ndo-intervencionista.
Além disso, nos ultimos 20 a-
nos, a area plantada pratica-
mente ndo cresceu. Ainda as-
sim, a produtividade aumentou
60%, gracas ao emprego datec-
nologia.

O resultado dessa equacéo,
conforme Rodrigues, foi a gera-
¢do de 2 milhdes de desempre-
gados e a quebradeira de 200
mil produtores rurais. A rever-
sdo desse quadro dramético, na
opinido do presidente da Abag,
depende de trés condigfes. A
primeirarefere-se adefinicdo de
politicas publicas, que vao além
dacriagdo de linhas de créditos
especificas para o segmento.
“N6s precisamos de uma politi-
camacroecondmica, 0 que con-
templa, por exemplo, a execu-
¢do da reforma tributaria”, ex-
plica. Asegunda exigéncia esta
na esfera da organizacéo priva-
da. Para o especialista, as enti-
dades representativas do agro-
nego6cio precisam superar as
divergéncias e vaidades em fa-
vor do objetivo comum, que é
transformar o setor em elemen-
to estratégico para o desenvol-
vimento do pais.

Aterceirae Gltimacondicdo é
anegociacao internacional, que
deve se dar em bases mais jus-
tas que as atuais. “Se 0s paises
desenvolvidos querem adotar o
protecionismo, que adotem. O
que eles ndo podem fazer € usar
0 excedente da producéo para
praticar dumping contra os con-
correntes”, pondera. Para o vi-
ce-reitor e coordenador geral da
Unicamp, professor José Tadeu
Jorge, as universidades tém pa-

da tecnologia

da para sobreviver.
“Isso mostra que o
conhecimento pre-
cisara gerar novas solucgdes que
garantam esse volume de ali-
mentos. As universidades tém a
missdo de ajudar aresolver esse
problema. A Unicamp, em par-
ticular, esta preparada paradar
sua parcela de contribuicdo, po-
is tem tradi¢do no ensino e na
pesquisa de temas relacionados
ao agronegocio”, afirma Tadeu
Jorge.

Segundo ele, diversas unida-
desde ensino e pesquisa da Uni-
versidade, como os Institutos de
Economiae Biologia, as Faculda-
des de Engenharia de Alimentos

e de Engenharia Agricola e os
Centros de Biologia Molecular e
Engenharia Genética e de Ensi-
no e Pesquisaem Agriculturade-
senvolvem estudos e experimen-
tos que podem ser Uteis ao for-

Segundo estatisticas, para cada R$ 1 milhdo investido no agronegdécio, sdo gerados 202 empregos diretos

talecimento do agronegdcio, ini-
ciativa indispensével paraaele-
vacdo dos indicadores econdmi-
cos e sociais do pais. Para se ter
umaidéiadaimportanciado se-
tor, bastasaber que paracadaR$

1 milh&o investido no agrone-
goécio, sdo gerados 202 empre-
gos diretos. Na construcao civil,
0mesmo recurso abririaapenas
111 vagas de trabalho.

Agua de coco fora da geladeira
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pesquisadoraLauraFiguei-
A redo esta desenvolvendo

umnovo projetoemquea
aguade coco embalada pode ser
comercializada e estocada em
temperatura ambiente e com o
menor indice de perdas possivel
de suas caracteristicas naturaise
sensoriais. O projeto prevé, além
daestabilidade do contetuido para
proporcionar segurangaao con-
sumidor, reduzir os custos de fa-
bricantes com a refrigeragédo. A
pesquisa prevé, também, aelimi-
nacéo de aditivos como os con-
servantes.

Segundo a pesquisadora, para
garantir um tempo de vida util
de cinco semanas, a aguaemba-
lada em garrafa plastica precisa
ser mantida sob refrigeragdo ou
congelamento, o que gera cus-
tos altos em consumo de ener-
gia, além de comprometer as ca-
racteristicas naturais do produ-
to. “Para garantir um produto
com o minimo de perdas, € pre-
ciso submeté-lo ao calor e em-
bala-loem garrafas esterilizadas”,
explica o orientador da pesqui-
sa, professor José de Assis Fon-
secaFaria, especialista
em sistemas de emba-

José de Assis Fonseca Faria e a Laura Figueiredo: sistema alternativo

mo de possibilidades reconta-
minantes. “E um sistema alter-
nativo paraempresas de peque-
no porte, pois ja existem siste-
mas assépticos em empresas
maiores”, explica Assis. O que
ele fez foi projetar e instalar no
laboratorio da Facul-
dade de Engenharia

lagem e estabilidade PrOJEtO de Alimentos da Uni-
de alimentos. elimina camp equipamentos

Ostestesestdosendo mais acessiveis a mé-
realizadosemumsiste- CONSErvanteés € diosempresarios.“O
maasséptico desenvol- equipamento permi-
vido peIF()) professor Jo- reduz (_:UStOS te esterilizar garrafas
sédeAssisFonsecaFa- (e fabricantes plasticas em baixaes-

ria, daFaculdade de En-

genharia de Alimentos (FEA). O
envasamento do produto, se-
gundo o orientador, é realizado
em um ambiente chamado sala
limpa —ambiente mantido sob
ar filtrado e estéril com o mini-

cala”, reforga.
Amaquinade esterilizacdo das
embalagens também foi proje-
tada e criada pelo professor As-
sis, que recebeu mencéo honro-
sano 11°Prémio de Embalagem
da Embranews Embanews pela

pesquisasobre producao de em-
balagens estéreis. A equipamen-
to opera num sistema pratica-
mente manual. Possui 0 minimo
de dispositivos automaticos, mas
basta pressionar a garrafa e ela
acionaum sanitizante e, num
segundo dispositivo, aciona -'j'
aguaestéril paraenxaguar. I';"

AFEAtemsido procura- /
dapor muitosfabricantes |
que pretendem obter in- |
formacdes sobre a asse-
psiade embalagensebe- | -
bidas. Segundo o profes- * * -
sor Assis, ocusto deins- =
talacdo do sistema em es-
calaindustrial ainda néo foi
estimado, mas acredita ser
relativamente acessivel as in-
dustrias de médio porte. “Se pro-
curaqualidade, é preciso inves-
timentos”, avalia.
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Pasteurizacao
amplia vida
atil do produto

O projeto desenvolvido por Laura
Figueiredo foi incentivado pela ne-
cessidade de melhorias constatada
nas informacdes de uma pesquisa
realizada anteriormente pela pesqui-
sadora Ana Silvia Machado Lettry.
Orientada pelo professor Assis Fon-
seca Faria, da FEA, aengenheirade
alimentos constatou que, por ser fa-
cilmente perecivel, a agua de coco
precisa passar por um tratamento tér-
mico de pasteurizacéo para ampliar
seu tempo de vida dtil.

O objetivo da pesquisa foi avaliar
a estabilidade da dgua de coco em
garrafas plasticas estocadas e refri-
geradas. A pesquisadora constatou
que o maior tempo de vida (til para
as embalagens atualmente estoca-
das sob refrigeracao é de cinco me-
ses, se submetidas a temperatura de
10graus centigrados. Quanto ao pro-
duto congelado, os pe
constataram que a vida uti
rioraum ano. Nas avaliacdes sen-
soriais realizadas i
rahouve umatendéncia a preferén-
cia pela dgua de coco mantida con-
geladaem \1‘_ darefrigerada.
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