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polpa de açaí pode ficar esto-
cada por cinco meses mesmo
em temperatura ambiente,
fora do congelador, garantin-

do-se sua conservação e sabor, segundo
método estudado pela engenheira de
alimentos Deise Alexandre.
Ela adotou um novo proces-
so com aplicação da
tecnologia de barreiras, cujo
princípio é a combinação de
fatores de conservação que
controlam a população
microbiana dos alimentos.

A dissertação de mestrado
– “Conservação da polpa de
açaí através da tecnologia de
obstáculos e caracterização reológica” –
foi apresentada na Faculdade de Enge-
nharia de Alimentos (FEA) da Unicamp.
Denise explica que o principal método
de conservação utilizado hoje é o con-
gelamento do fruto. “Sobretudo porque

a sua degradação é muito rápida e não
passa de 12 horas mesmo sob refrigera-
ção”, esclarece.

As barreiras no processo de conserva-
ção incluíram diminuição do pH, trata-
mento térmico, redução da atividade de
água pela adição de sacarose (açúcar) e
desorbatodepotássio(conservante)que,
agregados, estabilizam e promovem a

segurança do alimento. “Este
produto pode ser utilizado em
suco, néctar, sorvete, açaí de ti-
gela”, diz a mestranda, que foi
orientada pelas professoras
MíriamDupaseRosianeLopes.

A aplicação dessa tecnologia
revelou-se uma opção simples
e vantajosa em relação ao pro-
cesso industrial normal, pois
possibilita ao produtor uma

economia de energia elétrica e de inves-
timento. Observou-se que o pH, os só-
lidos solúveis e a peroxidase (enzima res-
ponsável pela oxidação) se mantiveram
praticamente estáveis durante o
armazenamento. A acidez aumentou até

o segundo mês e depois
se estabilizou. Por outro
lado, o tratamento térmi-
co da polpa com aci-
dificação também apre-
sentou resultado satisfa-
tório, embora com altera-
ções na cor do fruto (es-
curecendo e diminuindo a intensidade
do vermelho e do amarelo).

Paralelamente, durante a pesquisa,
outro aspecto importante foi avaliado
por Deise: a obtenção de parâmetros
para auxiliar o processo industrial. Fo-
ram estudadas as propriedades
reológicas da polpa de açaí, ou seja, o
que ocorre com o produto sob limites de
resistência à deformação. Os ensaios se
deram em temperaturas de 10, 25, 40, 55
e 70 graus centígrados, que são geral-
mente aplicadas em processos indus-
triais de polpas. Essas informações
contribuem para a obtenção de um
produto estável quanto à pasteuriza-
ção, acidificação, estabilidade micro-
biológica, armazenamento e aceitação
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uvir música pela web tornou-se um hábito
e a tecnologia aplicada nos sites vem tor-
nando o entretenimento cada vez mais aces-
sível. Pensando em difundir partituras e ofe-

recer ao professor uma ferramenta para ensinar
música, Cláudio Roberto Araújo desenvolveu o
software JavaMusic. O aplicativo permite a edição
de partituras e o ensino a distância para alunos da
escola fundamental, devido à facilidade de uso
dos recursos. O trabalho serviu como dissertação
de mestrado do músico na Faculdade de Engenha-
ria Elétrica e de Computação (FEEC) da Unicamp.

Gerado com a extensão xml, o arquivo pode ser
manipulado em um editor de textos e transmitido
por e-mail. O acesso ao software é totalmente livre.
“O objetivo principal foi desenvolver um instrumen-
to que desnudasse os elementos da música, desper-
tando este prazer em crianças e jovens do ensino
fundamental”, afirma o professor Leonardo Souza
Mendes, da FEEC, que orientou a dissertação.

Cláudio Araújo explica que mesmo sendo uma
ferramenta ainda em desenvolvimento, ela já traz
agilidade e dinâmica na construção, edição e exe-
cução de partituras para uso na Internet. “Mostra-
mos ser possível agregar uma partitura ao ambiente
da web, sem recorrer aos recursos tradicionais
como escanear, recortar e montar um livro ou apos-
tila”, comemora o músico.

OJavaMusicapresentaoutrograndedi-
ferencial, queéacapacidadedeutilização
por várias pessoas ao mesmo tempo e de
qualquercomputador,comoseestivessem
em uma sala de aula. “A maioria dos
softwaresnomercadonão temeste recur-
so”, ressaltaAraújo,quevemaperfeiçoan-
do o software a cada dia. “Ainda é preciso
aprimoraraquestãodamusicalidade,pois
o próprio computador que utilizamos
não está compatível”. Leonardo Mendes
acrescenta que o programa não foi desenvolvido
para dar resposta em tempo real. “A música tem uma
estrutura temporal bem definida. O músico pode
interpretá-la, mas a máquina, não. Então é preciso

que a engenharia aperfeiçoe o hardware, o
que jáestáacontecendo”, adiantaoprofessor.

Nas escolas – Leonardo Mendes informa
que experiências com o JavaMusic nas esco-
las públicas serão realizadas no próximo
ano. “Vamos escolher unidades já com estru-
tura montada e onde o professor utilize a
ferramenta no início do aprendizado. Será
possível fazer associações mais fáceis de som
e notação musical”, afirma. Feita a experi-
mentação, a idéia é preparar um livro con-

tendo as orientações para instalação e utilização do
software. “É uma maneira de difundir o trabalho aca-
dêmico e contribuir com as escolas”, completa.

O JavaMusic será integrado ao PGL (The Partnership

Polpa de açaí para
guardar no armário
Novo processo conserva as propriedades
do fruto sem necessidade de congelamento

sensorial, e também para o desenvol-
vimento de equipamentos.

Propriedades – Bastante consumido
por atletas, o açaí possui propriedades
nutricionais e valor calórico incontestá-
veis. É rico em proteínas, fibras, lipídeos,
vitamina E e minerais, além de apresen-
tar elevado teor de pigmentos
antocianinas, recomendados ao contro-
le do colesterol. Favorece ainda a circu-
lação do sangue e melhora as funções in-
testinais. Na região amazônica, a polpa
de açaí é empregada inclusive como in-
grediente básico: em refrescos e sorve-
tes, engrossado com farinha d’água ou
de tapioca, acompanhando peixes, ca-
marão seco, carnes, arroz e feijão.

Música na web para
ouvir, editar e ensinar

in Global Learning ou Parceria para o Ensino Glo-
bal), um projeto internacional que une cinco ins-
tituições para discussão, pesquisa e desenvolvi-
mento da educação a distância. É um projeto ini-
ciado há quatro anos, com recursos iniciais de US$
1 milhão da Lucent Foundation. São parceiros a
Fundação Getúlio Vargas, Instituto Tecnológico
de Monterrey (México), PUC-Rio, Universidade
da Flórida e Unicamp.

http://sheratan.mc21.fee.unicamp.br/~craraujo/mestrado/
http://www.mc21.fee.unicamp.br/mc21/
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